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RESUMO

No Brasil, a producdo de macads em areas de maior altitude no Brasil vem utilizando os porta-enxertos
Marubakaido ou Marubakaido com interenxerto (filtro) M.9 (MB/M.9). A utilizacdo de M9 como interenxerto
sobre Marubakaido, esta sendo usado em razdo de permitir um sistema de plantio com alta densidade de plantas,
reducio do vigor das variedades usadas como copa (enxertadas) e minimizar problemas de produtividade. Neste
sentido, a Empresa de Pesquisa Agropecuaria e Extensao Rural (EPAGRI) de Santa Catarina desenvolveu a selecio
F2P101 o qual vem sendo estudada e avaliada a qualidade dos frutos produzidos sobre os porta-enxertos
Marubakaido e Marubakaido com interenxerto M.9 (MB/M.9). Assim, objetivou-se com este estudo avaliar o
efeito da utilizacdo do porta-enxerto Marubakaido com interenxerto M9 na qualidade de macas da selecao
F2P101 armazenadas em atmosfera refrigerada. Para isso, os frutos foram colhidos no estadio de maturacao
comercial em pomares experimentais localizados no municipio de Sdo Joaquim - SC. Apds a colheita, os frutos
foram transportados ao laboratério de Pds-colheita do Centro de Ciéncias Agroveterinarias (CAV/UDESC) para
armazenamento em atmosfera refrigerada (temperatura de 1,5 + 0,5 °C e umidade relativa do ar de 94 + 2%) por
quatro meses. Apds o armazenamento, os frutos foram removidos e expostos a temperatura ambiente (25 °C)
por 24 h por oito dias (vida de prateleira). Decorrido este periodo, os frutos foram submetidos a avaliacdo quanto
amassa fresca, coloracio da epiderme (angulo hue, °h) do lado exposto a radiacdo solar, textura, solidos solaveis,
acidez titulavel e incidéncia de disturbios fisiolégicos/podridoes. O experimento foi realizado no delineamento
inteiramente aleatorizado com seis repeticdes com 21 frutos/repeticdo. Os resultados indicaram que macas
produzidas sobre porta-enxerto Marubakaido com interenxerto M.9 apresentaram menores taxas respiratoria e
de producéo de etileno e maior coloracdo vermelha (h°) da epiderme na saida da cAmara e aos oito dias de
exposicdo a temperatura ambiente quando comparado aos frutos produzidos sobre Marubakaido sem
interenxerto. No entanto, macas produzidas sobre porta-enxerto Marubakaido com interenxerto M.9
apresentam maior incidéncia de podriddes. As outras variaveis analisadas ndo foram influenciadas pelos porta-
enxertos utilizados para producao dos frutos. Portanto, o uso do porta-enxerto Marubakaido com interenxerto
M.9 mantém a qualidade fisico-quimicas dos frutos quando comparado ao porta-enxerto Marubakaido. Além
disso, macas produzidas sobre porta-enxerto Marubakaido com interenxerto M.9 apresentam estagio de
maturacdo menos avancado e maior incidéncia de doencas fungicas em relacdo aos frutos produzidos sobre
Marubakaido.
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